LARGAS TRAVESIAS EN BUSCA DEL VINO MAS SINGULAR QUE ESTOS VINEDOS NOS
PUEDEN ENTREGAR. LA EXPERIENCIA Y BUEN HACER DE MAS DE 150 ANOS DE
HISTORIA. UN ALBARINO FINO, SUAVE Y FRESCO. CON UN EQUILIBRIO IMPAC-
TANTE, QUE NOS EVOCA RECUERDOS ATLANTICOS. DISFRUTALO ACOMPANADO DE
MARISCO, ARROCES MARINEROS O TU PESCADO FAVORITO.

ANADA 2023.

EL CICLO DE LA COSECHA 2023 SE CARACTERIZO POR UN INVIERNO CALIDO Y
HUMEDO, UNA PRIMAVERA CALIDA Y SECA. LAS LLUVIAS QUE OCURRIERON DURAN-
TE LA PRIMERA PARTE DEL VERANO ASEGURARON EL RENDIMIENTO DE 9.500
KG/HA Y UNA GRAN CALIDAD. LA VENDIMIA SE CONCENTRO SOBRE TODO DEL 2 AL
15 DE SEPTIEMBRE.

INTERESANTE EL DATO DE 170 HAS MAS DE PRODUCCION QUE EN 2022 DEBIDO AL
AUGE DE LAS VENTAS DE ESTA D.O.

i‘ 100% ALBARINO

pet EN UNA ZONA PRIVILEGIADA PARA EL CULTIVO DE LA VARIEDAD

4 ALBARINO DENTRO DE LA ZONA DE EL SALNES, ENCONTRAMOS PROXIMOS

A CAMBADOS Y A LA COSTA ATLANTICA LOS VINEDOS IDONEOS PARA
NUESTRO VINO SINGLADURAS.

VENDIMIADAS A MANO EN CAJAS DE POCA CAPACIDAD, CON UNA MEDIA

DE EDAD DE 40 ANOS, EL CARINO Y RESPETO POR EL FRUTO DE ESTAS

VIDES SE TRASLADA A TODA LA ELABORACION DEL VINO. TRAS PASAR
LOS RACIMOS DESPALILLADOS 4 DIAS DE MACERACION CON LOS HOLLEJOS EN
PEQUENOS TANQUES CON TEMPERATURA CONTROLADA, SE PRENSA CON SUAVIDAD Y
FERMENTA A 163C DURANTE 15 DIAS.
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CONTINUO CON LAS LIAS PARA DAR AMPLITUD Y PRESENCIA EN BOCA

. UNA VEZ REALIZADO EL ENSAMBLE DEL VINO, HAY UN BATONNAGE
AL VINO, CONSIGUIENDO ASI VINOS DURADEROS Y COMPLEJOS.

TRAS EL EMBOTELLADO, EL VINO DESCANSA DURANTE 20 MESES EN
LOS CALADOS SUBTERRANEOS DE LA BODEGA.

[COLOR| MUY LIMPIO Y CON BRILLO EXCEPCIONAL, COLOR AMARILLO
VERDOSO CON REFLEJOS LIMON.

| AROMA | TREMENDAMENTE VARIETAL, EN NARIZ MUESTRA AROMAS CITRI-
COS, FRUTA BLANCA PREDOMINANDO LA MANZANA VERDE Y UN LIGERO
RECUERDO DE MELOCOTON.

[GUSTO| EN LA FASE GUSTATIVA, SOBRESALEN LAS SENSACIONES SALINAS
Y UNA GRAN FRESCURA QUE HACEN DE EL UN VINO CON GRAN PERSONALIDAD.
GLICERICO EN EL TRAGO, DEMUESTRA CLARAMENTE EL TRABAJO CON LAS
LIAS DURANTE SU ELABORACION QUE SE MEZCLAN CON LA FRUTA BLANCA Y
CITRICA DANDO UN CONJUNTO ARMONICO E IRRESISTIBLE.

ANALISIS
|ACIDEZ| [pH]

|ALCOHOL| |AZUCAR RESIDUAL]

12,4 % v/v 2,5g/1 59 g/l 3,46
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