
POSTERIORMENTE PASA A BOCOYS NUEVOS DE ROBLE FRANCÉS CON 
TOSTADO SUAVE, DONDE EVOLUCIONARÁ DURANTE 7 MESES EN 
CONTACTO CON SUS LÍAS, CON UN BATTONAGE CADA DOS DÍAS.

MONTECILLO EDICIÓN LIMITADA
GARNACHA BLANCA 2022

SITUADA EN UNA EN VALLE DEL RIO ALHAMA, MÁS CONCRETAMENTE EN 
EL BARRANCO DEL CORA, A 590 METROS DE ALTITUD. PLANTADA EN 
2014. CON UNA PENDIENTE MENOR AL 3% Y CON UNA ORIENTACIÓN NNO 

– SSE EN SUELOS ALUVIALES CON DEPÓSITO DE ARENAS. UN SUELO PROFUNDO Y 
POROSO.

AÑADA 2022. 

ELABORADA A PARTIR DE UNA MACERACIÓN PELICULAR Y PRENSADO 
SUAVE. EL MOSTO FLOR FERMENTA EN DEPÓSITOS DE CEMENTO CRUDO Y 
PERMANECE EN CONTACTO CON SUS LÍAS DURANTE 5 MESES.

│COLOR│ BRILLANTE COLOR AMARILLO PAJIZO, CON REFLEJOS 
ALIMONADOS.
│AROMA│ NARIZ ELEGANTE, LLENA DE MATICES. MANZANA ASADA, 
NOTAS MINERALES MEZCLADAS CON FLOR DE ACACIA Y UN MARAVI-

LLOSO Y PLACENTERO FONDO DE VAINILLAS Y PAN TOSTADO.
│GUSTO│ EN BOCA ES GOLOSO, AMPLIO, VARIETAL. LA FRUTA BLANCA 
MADURA VUELVE A SER LA PROTAGONISTA Y SE ENVUELVE CON MADERAS 
SUTILES Y ESPECIADAS. ACIDEZ NATURAL MUY EXPRESIVA QUE SE ENSAM-
BLA CON LA GLICERINA EN LA BOCA DEJANDO UN RECUERDO SEDOSO Y 
TREMENDAMENTE SEDUCTOR.

bodegasmontecillo.com

TRAS EL EMBOTELLADO, EL VINO DESCANSÓ DURANTE 6 MESES EN LOS 
CALADOS SUBTERRÁNEOS DE LA BODEGA.

UNA AÑADA MARCADA POR UN CICLO VEGETATIVO MUY RÁPIDO, CON ESCASEZ DE 
LLUVIAS Y ALTAS TEMPERATURAS DE MAYO HASTA AGOSTO. ELLO PROPICIÓ UNAS 
ÓPTIMAS CONDICIONES SANITARIAS EN LA MADURACIÓN. CON UN INICIO TEMPRA-
NO DE LA VENDIMIA Y QUE SE DILATÓ DURANTE 88 DÍAS.

LA VISIÓN MÁS PERSONAL E INTUITIVA DE NUESTRA ENÓLOGA, MERCEDES 
GARCÍA, QUE INTERPRETA Y REVITALIZA DE FORMA MAGISTRAL UN LEGADO DE 
MÁS DE 150 AÑOS. UN 100% GARNACHA BLANCA MUY ELEGANTE, SEDOSO Y 
SORPRENDENTE. DE NOTABLE EXPRESIÓN FLORAL, CREMOSO Y MINERAL. PURA 
ELEGANCIA Y ATREVIMIENTO.

100% GARNACHA BLANCA.

|ALCOHOL| |AZÚCAR RESIDUAL|

ANÁLISIS
|ACIDEZ| |pH|

1,5 g/l 5,1  g/l 3,4913 % v/v


